
Ort / Luogo
Kursdirekt./direttore del corso Paolo Tezzele
Datum Beginn/data inizio Donnerstag/giovedi, 02.04.2026
Datum Ende/data fine Dienstag/martedi, 28.04.2026
Uhzeit Lektionen/Ore 9:00 - 12:00 & 13:00 - 16:00
Sprache/lingua Deutsch + Italiano
Lektion/lezione Titel der Lektion/titolo della lezione Datum/data Datum/data Referent/Referente

Lektion 1 Die Whg. der Verkostungstechnik 02.04.2026 9:00 - 12:00 DEUTSCH

Lezione 3 Lombardia e Trentino Alto Adige 02.04.2026 13:00 - 16:00 ITALIANO

Lektion 4 Veneto und Friaul 07.04.2026 9:00 - 12:00 DEUTSCH

Lezione 2 Valle D`Aosta e Piemonte 07.04.2026 13:00 - 16:00 ITALIANO

Lektion 10 Sizilien Sardinien 09.04.2026 9:00 - 12:00 DEUTSCH

Lezione 5 Toscana e Liguria 09.04.2026 13:00 - 16:00 ITALIANO

Lektion 7 Umbrien und Latium 14.04.2026 9:00 - 12:00 DEUTSCH

Lezione 9 Puglia, Calabria e Basilicata 14.04.2026 13:00 - 16:00 ITALIANO

Lektion 6 Emilia Romagna und Marken 16.04.2026 9:00 - 12:00 DEUTSCH

Lektion 8 Abruzzo, Molise e Campagnia 16.04.2026 13:00 - 16:00 ITALIANO

Lektion 11 Weinbau in Frankreich I 21.04.2026 9:00 - 12:00 DEUTSCH

Lezione 12 Francia II 21.04.2026 13:00 - 16:00 DEUTSCH

Lektion 13/A Weinbau in Nord -und Mitteleuropa 23.04.2026 9:00 - 12:00 DEUTSCH

Lezione 13/B Vitivinicoltura nei paesi Europei Sud 23.04.2026 13:00 - 16:00 ITALIANO

Lektion 14 Weinbau in der Welt 28.04.2026 9:00 - 12:00 ITALIANO

QUIZ ONLINE 24.04.2026 19.00

Lezione 15 Approfondimento SULLA DEGUSTAZIONE E SULLA VITIVINICOLTURA REGIONALE28.04.2026 13:00 - 16:00 ITALIANO

Regolamento secondo statuto www.aisitalia.it/Formazione/Regolamento/Testo intero

Lezioni mancanti permessi: 2 

Kellerei Eisacktal /Cantina Valle Isarco

Sommelierkurs Stufe 2 /Corso sommelier livello 2


