
luogo 
direttrice del corso
data inizio Mercoledi, 12.03.2025
data fine Mercoledi, 30.04.2025
orario 19:30 - 22:30
lingua italiano
Lezione Argomento Data Orario Docente*

Lezione 1 La Figura del Sommelier 12.03.2025 19:30 - 21:00
Service 21:00 - 22:30

Lezione 2 Viticoltura 13.03.2025 19:30 - 22:30

Lezione 3 Enologia -La produzione del vino 19.03.2025 19:30 - 22:30

Lezione 5 TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE - ESAME VISIVO 20.03.2025 19:30 - 22:30

Lezione 4 Enologia - I componenti del vino 26.03.2025 19:30 - 22:30

Lezione 6 Esame olfattivo 27.03.2025 19:30 - 22:30

Lezione 7 Esame gusto-olfatto 02.04.2025 19:30 - 22:30

Lektion 8 Vini spumanti 03.04.2025 19:30 - 22:30

Lezione 9 Enologia - Vini da dessert e vini passiti 09.04.2025 19:30 - 22:30

Lezione 10 Il vino italiano e le sue leggi   10.04.2025 19:30 - 22:30

Lezione 11 Birra 16.04.2025 19:30 - 22:30

Lezione 12 Distillati e liquori 17.04.2025 19:30 - 22:30

Lezione 13 Le funzioni del sommelier 23.04.2025 19:30 - 22:30

Lezione 15 Visita ad una azienda vitivinicola 24.04.2025 16:00 - 18:00

Lezione 16 Enogastronomia 24.04.2025 19:30 - 22:30

QUIZ ONLINE 25.04.2025 19.30

Lezione 14 Approfondimento sulla Degustazione 30.04.2025 19:30 - 22:30

Regolamento secondo statuto www.aisitalia.it/Formazione/Regolamento/Testo intero

Lezioni mancanti permessi: 2 

BOLZANO/CARDANO WINESTORE
Tezzele Paolo
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